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Schuimwijn aantal
chuimwijn flessen
1. Chardonnay Royal ) o o o
. . 100% Chardonnay, fris en fruitige aperitief schuimwijn. Heel
Domaine Louis Loron .. . . 14.6
, toegankelijk, drinkplezier.
Crémant de Bourgogne Brut
2. Crémant Rosé Rosé schuimwijn. Pinot noir en Gamay, niet zoet, speels,
Domaine Louis Loron fruitig en rond. Lekker als aperitief, maar past ook bij je 15.3
Crémant de Bourgogne voorgerecht van gerookte vis of sushi.
3. Cuvée Imperial L L )
. . Houtgelagerde schuimwijn, extra lange rijping 'sur lies'.
Domaine Louis Loron L . . :
, Chardonnay en Aligoté. Volle,rijke smaak. Voor bij je hapjes 15.7
Crémant de Bourgogne - L )
of bij een voorgerecht zoals gebakken sint-jacobsnootjes.
Blanc de Blancs
. .s aantal
Witte Wijn flessen
4. Beaujolais Blanc - ) o o
Chardonnay uit het zuidelijk deel van de Beaujolais. Fris
Chardonnay Y . . . . -
. , fruitig met fijne zuurtjes en een mooie romige rondheid in 13.4
Les Pierres Dorrées o M, .
; o de mond. Perfect als aperitief of bij een salade of visschotel.
Domaine Olivier Pezenneau
5. Blanc Vieilles Vignes Chardonnay van oude stokken, opgevoed op grote houten
Domaine Louis Loron vaten. Mooi fruit met een subtiele houttoets. Ideaal bij 13.9
Beaujolais Blanc gebakken noordzeevis 'meuniere’.
6. Ptit grobis blanc Chaeronnay smaaktnbu Nicolas Ch(imarln altijd r.'n.et efan
. . beetje anders dan bij de andere wijnbouwers. Zijn witte
Nicolas Chemarin I ) - 15.5
Vin de F wijn is wat hoekiger, rijker en complexer door een langere
In de France schilweking en opvoeding en een beetje houtlagering.
7. Chardonnay ft de chéne Krachtige witte wijn. Chardonnay op eiken vaten opgevoed.
Didier Desvignes Past goed bij een gerookte visschotel, kip, kalkoen, 16.9

Beaujolais Blanc

gebakken vis of vis met een stevige saus.




Orange wine

aantal
flessen
8. NIEUW Vin élevé en Eerste amforenwijn van Olivier Pezenneau. Bijna 2 jaar met
amphore - 12/07Vin de Franc — | de hele trossen gerijpt in de amfoor tot Saint Olivier (12 juli).
2021 Volle oranje kleur. Gedroogd fruit, nootjes, lichte sherry 14
Domaine Olivier Pezenneau toets. Te combineren met stevige kazen of fijne charcuterie
of een sneetje wildpaté.
9. NIEUW Vin élevé en E\./.veeq? arnfor'en(;/vijn v:m Oli\{iir Pezer'mek?u. Ge'l:'>ott.eld na
amphore 12/07 Vin de France ijna eenn jaar in de amfoor. Licht oranje kleur. Fijne intense
neus. Bijzonder spel van smaken. Oordeel zelf! Te 16
—2023 . . . .
. . combineren met stevige kazen of fijne charcuterie of een
Domaine Olivier Pezenneau sneetje wildpaté
" aantal
M flessen
10. Rosé, Beaujolais Villages NIEUW Sapplg.e fruitige rgsewun, met een m00|,e ronde
Guill D aanzet. Veel rijp rood fruit, framboos, kers. Rosé met 11.7
uilflaume Duvernay voldoende body om met een fris gerecht te combineren.
.e . ere aantal
Rode Wijn, fris en fruitig flessen
11. Gamay Noir Lichte speelse r<.3d.e wijn, bijna een ‘zware’ rosé qua stijl en
.. smaak. Puur fruit in het glas, heel soepel en geen spoor van
Olivier Pezenneau A . ; . . 9.9
B olai tannines. Ideaal bij zonnig weer of een licht gerecht en licht
eaujolais gekoeld op zijn best.
12. P’tit Grobis Rouge Natuurlijk gemaakte wijn, zonder toevoeging van sulfiet of
Nicolas Chemarin gisten. Uitbundig fruit en zeer sappig in de mond. Ideaal bij 13.9
Beaujolais-Villages pasta, pizza, fijne charcuterie en paté.
13. Combiaty Sappige en fruitige rode wijn, ideaal bij lichtere
Olivier Pezenneau vleesgerechten zoals kalkoen, varkenshaasje, eend. Ook 13.8
Brouilly lekker bij een vegetarische schotel met nootjes en kaas.
14. Les Roches Domaine de Krokant rood fruit, met een beetje tannines. Te combineren
Montvaillant met een schotel met gerookt spek, pizza, vleesbrood of een 14.8
Bruno Adamiak, Chiroubles spiesje van rundsvlees of rosbief.




Rode Wijn, stevig en krachtig

aantal

flessen
15. Les Hauts Paarse kleur, veel fruit en rijpe tannines. Assemblage van wijn
Franck Besson met 50% opvoeding in betoncuve en 50% in eiken vaten. Mooi 145
Chénas gestructureerde rijke wijn met een krachtige volle afdronk.
16. La Poyebade Aromatithe fruitige wijn. Ronde volle aan.zet“met veel rood en
.. zwart fruit (bessen), soepel en zacht. Mooie rijpe toetsen. Om zo
Olivier Pezenneau . .. 14.8
. . te drinken of bij een lekkere vleesschotel vb. een gerookt
Cote de Brouilly varkenshaasje of een stukje kalfsvlees of bij de BBQ.
17. La Madone Stevige volle wijn, met heel mooi fruitig karakter. Vrij krachtig,
Cyril Coperet met een mooie structuur, kan zeker nog wat liggen. Voor bijeen | 15.5
Fleurie mooie wildschotel of stoofpotje of fondue en gourmet.
Wijn van onze eigen wijngaard! Oude wijnstokken van 1945!
18. Vignes de 1945 Volle ronde aanzet met veel fruit, mooi gestructureerde rijke
Olivier Pezenneau & Vinovo wijn met fijne mondvulling. Sappige wijn met fijne zuurtjes, 18
Moulin-a-Vent (100€ per 6) mooi verweven houtopvoeding en lange afdronk. Voor bij
vederwild of een lekkere grillade.
19. Steeve Charvet Een mooi? chirc?ubles van granietondergrond, mooie.minerale
Grille Midi toetsen, fijn fruit, maar ook kracht en structuur. Nog jong, maar 19.8
. toch al om van te genieten en met een mooi bewaarpotentieel.
Chiroubles Te combineren met een mooi stuk van de koe of lamsvlees.
Wijn van onze eigen wijngaard in lieu-dit Corcelette opnieuw
20. Morgon MC? in combinatie met een perceel van Nicolas in de lieu-dit
Nicolas Chemarin & Vinovo Charmes! Rijke sappige, hout gelagerde wijn om te combineren 18
Morgon (100eur per 6) met fijne vleesgerechten, rundvlees, wild, stoofpotjes. Heel veel
fruit en kruidig, aromatisch en complex.
Wijn van onze eigen wijngaard in Morgon! Krachtige, hout
21. Morgon Corcelette gelagerde wijn, met mooie mineraliteit en aardse toetsen, om te
Nicolas Chemarin & Vinovo combineren met stevige rijke vleesgerechten, rundvlees, wild, 18
Morgon (100eur per 6) stoofpotjes. Heel veel fruit en kruidig, aromatisch en complex.
Lange vatopvoeding. Mooi bewaarpotentieel.
De basiswijn is dezelfde als Les Roches, maar deze wijn kreeg
22. Cuvée Louis daarnaast 1 jaar vatopvoeding op eikenvaten van 1, 2 en 3
Domaine Montvaillant wijnen. Stevige Chiroubles, met veel fruit, structuur met rijpe 19.8
Chiroubles tannines en aroma’s van de houtlagering. Een wijn met nog wat
toekomst, maar nu al perfect om van te genieten.
23. Terre de Manganése Tf)pwijn van dit wijnhuis: Stev.i'ge houtppvoeding, op.nieuwe
- . eiken vaten. Heel krachtige wijn. Mooie structuur, rijk en
Didier Desvignes . ) . ) . 24.9
R aromatisch. Om van te genieten bij een stevige (wild-)schotel
Moulin a Vent van haas, everzwijn, ... Ook om nog even te bewaren!
Topwijn van onze wijnbouwer Nicolas Chemarin. Elegante wijn
24. Le Rocher vol finesse, hij lijkt op een top Bourgogne. Om zo van te
Nicolas Chemarin genieten of te combineren met een fijn stuk vlees (eend, kalfs 32
Beaujolais-Villages coOte a I'os of rosbief, gourmet, ...). Deze jaargang werd
opgevoed op een amfoor gedurende meer dan een jaar.
. .s aantal
Zoete Schuimwijn flessen
25. F de Loron Verrassende d.essert vyijn, rosé.schuim.wijr?, 100% gar’rlay, zoet, .
. . met toch mooie zuurtjes. Mooi evenwichtig. Lekker bij een soepje
Domaine Louis Loron 12.8

Gamay Ancestrale

van rood fruit (bosvruchten) met een bolletje ijs of een stukje
fruittaart. Slechts 8,5° alcohol.




